La cooperativa se constituyo en
el ano 2.000 fruto del
compromiso de 40 personas
con su pueblo. Funciona a
traves de dos cooperativas: una
para la cria del ganado y otra
para la elaboracion de los
quesos.

Producen quesos artesanales
de oveja y de cabra
procedentes de la leche de su
propio ganado que pastorea
libremente a diario por los
campos de la zona. Gracias a

su ciclo cerrado de produccion,
controlan el sabor y la calidad de |a

leche. Utilizan también productos
tradicionales de la zona como romero,
azafran, setas y trufa negra de Teruel.
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v Proyecto enraizado en el
territorio, que creariquezay
frena la despoblacion.

v' Ha ido aumentando la
plantilla, con el deseo de
generar puestos de trabajo.

v Trabajan con ovejas y
cabras en régimen
extensivo.

v Elaboran sus quesos en el
obrador artesanal
conservando culturay
tradiciones.

v' Favorece el empleo
femenino lo que ha
permitido reabrir la escuela
del pueblo.
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